
 liste des finalistes

Entreprise transformant plus de 1 million de litres par année 
 Fromage de lait de vache

à croûte fleurie
¡¡ Cendré de Lune | La Fromagerie 1860 DuVillage
¡¡ Le Triple Crème DuVillage | La Fromagerie 1860 DuVillage
¡¡ L’Étoile de Saint-Raymond | La Fromagerie Alexis de Portneuf

à croûte lavée, mixte ou naturelle – pâte molle
¡¡ La Tentation de Laurier | La Fromagerie 1860 DuVillage
¡¡ La Sauvagine | La Fromagerie Alexis de Portneuf
¡¡ Le Maître Jules | La Fromagerie 1860 DuVillage

à croûte lavée, mixte ou naturelle – pâte demi-ferme
¡¡ Le Bocké | La Fromagerie Champêtre
¡¡ Oka | Agropur Unité d’affaires Fromages fins
¡¡ Oka classique | Agropur Unité d’affaires Fromages fins

à croûte lavée, mixte ou naturelle – pâte ferme ou dure
¡¡ Pacific Rock | La Fromagerie Alexis de Portneuf
¡¡ Oka l’artisan | Agropur Unité d’affaires Fromages fins
¡¡ Le Fin Renard | Fromagerie Bergeron
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Entreprise transformant moins de 1 million de litres par année 
 Fromage de lait de vache

à croûte fleurie
¡¡ Laliberté | Fromagerie du Presbytère
¡¡ L’Aubert de Gaspé | Fromagerie Port-Joli
¡¡ Le Cendré des prés | Fromagerie Domaine Féodal

à croûte lavée, mixte ou naturelle – pâte molle
¡¡ Ste-Anne | Fromagerie FX Pichet
¡¡ Champlain | Fromagerie FX Pichet
¡¡ Le Samson d’ici | Fromagerie Le Métayer

à croûte lavée, mixte ou naturelle – pâte demi-ferme
¡¡ Le Mont-Jacob | Fromagerie Blackburn
¡¡ Pied-De-Vent | Fromagerie du Pied-De-Vent
¡¡ Baluchon | Fromagerie FX Pichet

à croûte lavée, mixte ou naturelle – pâte ferme ou dure
¡¡ Le Frère Chasseur | Fromagerie Au Gré des Champs
¡¡ Chemin Hatley | Fromagerie La Station
¡¡ Alfred le Fermier | Fromagerie La Station

 Fromage de lait de chèvre

à croûte fleurie
¡¡ Le Chèvre à ma manière | L’Atelier
¡¡ Grey Owl | Fromagerie Le Détour
¡¡ Bouq’Émissaire | Fromagerie Pampille et Barbichette

à croûte lavée, mixte ou naturelle
¡¡ Lachevrotière | Fromagerie des Grondines
¡¡ Tomme des Joyeux Fromagers | Fromagerie Fruit d’une passion

Entreprise de toute taille 
 Fromage de lait de brebis

à croûte fleurie
¡¡ La Madeleine | Fromagerie Nouvelle France

à croûte lavée, mixte ou naturelle
¡¡ Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle France
¡¡ Le Pommé | Les Fromages du Verger
¡¡ D’Eschambault | Fromagerie des Grondines
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 Fromage de tout type de lait

non affiné
¡¡ Le Louché | Les Fromages du Verger
¡¡ Capri’Cieux Nature | Ferme Mes Petits Caprices
¡¡ Le Cabrion | Ferme Natibo

affiné dans la masse sans ouvertures d’affinage
¡¡ Chèvre Noir Vieilli | Agropur
¡¡ Fontina | Fromagerie de l’Abbaye Saint-Benoît
¡¡ Gouda Moyen | Fromagerie Bergeron

affiné dans la masse avec ouvertures d’affinage
¡¡ Le Cogruet | La Fromagerie 1860 DuVillage
¡¡ Riviera Suisse | Laiterie Chalifoux
¡¡ Benedictus | Fromagerie de l’Abbaye Saint-Benoît

à pâte persillée
¡¡ RÉbellion 1837 | Fromagerie Montebello
¡¡ La Roche Noire | La Fromagerie Alexis de Portneuf
¡¡ Bleu bénédictin | Fromagerie de l’Abbaye Saint-Benoît

fait d’un mélange de laits (provenant d’espèces animales différentes)
¡¡ Pionnier | Fromagerie du Presbytère et Fromagerie Nouvelle France
¡¡ Le Double Joie | La Fromagerie Alexis de Portneuf
¡¡ Tomme des Galets | Fromagerie des Grondines

en grains et frais du jour
¡¡ Cheddar Champêtre en grains | La Fromagerie Champêtre
¡¡ Le Bourgadet en grain | Fromagerie La Bourgade
¡¡ Lemaire frais du jour | Fromagerie Lemaire

cheddar
¡¡ Grand Cheddar 3 ans | Agropur Unité d’affaires Fromages fins
¡¡ Riviera – Cheddar vieilli médium | Laiterie Chalifoux
¡¡ Cheddar médium 6 mois | S.C.A. L’Île-aux-Grues

aromatisé par fumage, macération ou ajout de substance aromatisante
¡¡ Le Calumet | Fromagerie Bergeron
¡¡ Fontina Fumé | Fromagerie de l’Abbaye Saint-Benoît

aromatisé par ajout d’épices, de légumes, de fruits ou de noix
¡¡ Capri’Cieux Amandière | Ferme Mes Petits Caprices
¡¡ Les Perles au Pesto | Fromagerie Caitya
¡¡ Le Coureur des Bois | Fromagerie Bergeron

Annexe | Liste des finalistes 
3 de 3


