LISTE DES FINALISTES

ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1 MILLION DE LITRES PAR ANNEE

A CROUTE FLEURIE

« CENDRE DE LUNE | La Fromagerie 1860 DuVillage
« LE TRIPLE CREME DUVILLAGE | La Fromagerie 1860 DuVillage
« LETOILE DE SAINT-RAYMOND | La Fromagerie Alexis de Portneuf

A CROUTE LAVEE, MIXTE OU NATURELLE - PATE MOLLE

= LA TENTATION DE LAURIER | La Fromagerie 1860 DuVillage
= LA SAUVAGINE | La Fromagerie Alexis de Portneuf
= LE MAITRE JULES | La Fromagerie 1860 DuVillage

A CROUTE LAVEE, MIXTE OU NATURELLE - PATE DEMI-FERME

= LE BOCKE | La Fromagerie Champétre
= OKA | Agropur Unité d’affaires Fromages fins
= OKA CLASSIQUE | Agropur Unité d’affaires Fromages fins

A CROUTE LAVEE, MIXTE OU NATURELLE - PATE FERME OU DURE

= PACIFIC ROCK | La Fromagerie Alexis de Portneuf
= OKA L'ARTISAN | Agropur Unité d’affaires Fromages fins
= LE FIN RENARD | Fromagerie Bergeron
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ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1 MILLION DE LITRES PAR ANNEE

A CROUTE FLEURIE

« LALIBERTE | Fromagerie du Preshytére
« L’AUBERT DE GASPE | Fromagerie Port-Joli
« LE CENDRE DES PRES | Fromagerie Domaine Féodal

A CROUTE LAVEE, MIXTE OU NATURELLE - PATE MOLLE

= STE-ANNE | Fromagerie FX Pichet
= CHAMPLAIN | Fromagerie FX Pichet
= LE SAMSON D’ICI | Fromagerie Le Métayer

A CROUTE LAVEE, MIXTE OU NATURELLE - PATE DEMI-FERME

= LE MONT-JACOB | Fromagerie Blackburn
= PIED-DE-VENT | Fromagerie du Pied-De-Vent
= BALUCHON | Fromagerie FX Pichet

A CROUTE LAVEE, MIXTE OU NATURELLE - PATE FERME OU DURE

= LE FRERE CHASSEUR | Fromagerie Au Gré des Champs
= CHEMIN HATLEY | Fromagerie La Station
= ALFRED LE FERMIER | Fromagerie La Station

FROMAGE DE LAIT DE CHEVRE

A CROUTE FLEURIE

« LE CHEVRE A MA MANIERE | LAtelier
= GREY OWL | Fromagerie Le Détour
= BOUQ’EMISSAIRE | Fromagerie Pampille et Barbichette

A CROUTE LAVEE, MIXTE OU NATURELLE

= LACHEVROTIERE | Fromagerie des Grondines
= TOMME DES JOYEUX FROMAGERS | Fromagerie Fruit d’'une passion

ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE

A CROUTE FLEURIE
= LA MADELEINE | Fromagerie Nouvelle France

A CROUTE LAVEE, MIXTE OU NATURELLE

= ZACHARIE CLOUTIER | Fromagerie Nouvelle France
= LE POMME | Les Fromages du Verger
= D’ESCHAMBAULT | Fromagerie des Grondines
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FROMAGE DE TOUT TYPE DE LAIT

NON AFFINE

» LE LOUCHE | Les Fromages du Verger
= CAPRI’CIEUX NATURE | Ferme Mes Petits Caprices
= LE CABRION | Ferme Natibo

AFFINE DANS LA MASSE SANS OUVERTURES D’AFFINAGE

= CHEVRE NOIR VIEILLI | Agropur
= FONTINA | Fromagerie de I’Abbaye Saint-Benoit
= GOUDA MOYEN | Fromagerie Bergeron

AFFINE DANS LA MASSE AVEC OUVERTURES D’AFFINAGE

= LE COGRUET | La Fromagerie 1860 DuVillage
= RIVIERA SUISSE | Laiterie Chalifoux
= BENEDICTUS | Fromagerie de I'’Abbaye Saint-Benoit

A PATE PERSILLEE

» REBELLION 1837 | Fromagerie Montebello
= LA ROCHE NOIRE | La Fromagerie Alexis de Portneuf
= BLEU BENEDICTIN | Fromagerie de 'Abbaye Saint-Benoit

FAIT D’'UN MELANGE DE LAITS (PROVENANT D’ESPECES ANIMALES DIFFERENTES)

= PIONNIER | Fromagerie du Presbytére et Fromagerie Nouvelle France
= LE DOUBLE JOIE | La Fromagerie Alexis de Portneuf
= TOMME DES GALETS | Fromagerie des Grondines

EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR

= CHEDDAR CHAMPETRE EN GRAINS | La Fromagerie Champétre
= LE BOURGADET EN GRAIN | Fromagerie La Bourgade
= LEMAIRE FRAIS DU JOUR | Fromagerie Lemaire

CHEDDAR

= GRAND CHEDDAR 3 ANS | Agropur Unité d’affaires Fromages fins
= RIVIERA - CHEDDAR VIEILLI MEDIUM | Laiterie Chalifoux
« CHEDDAR MEDIUM 6 MOIS | S.C.A. Lfle-aux-Grues

AROMATISE PAR FUMAGE, MACERATION OU AJOUT DE SUBSTANCE AROMATISANTE

= LE CALUMET | Fromagerie Bergeron
= FONTINA FUME | Fromagerie de I’Abbaye Saint-Benoit

AROMATISE PAR AJOUT D’EPICES, DE LEGUMES, DE FRUITS OU DE NOIX

= CAPRI’CIEUX AMANDIERE | Ferme Mes Petits Caprices
= LES PERLES AU PESTO | Fromagerie Caitya
= LE COUREUR DES BOIS | Fromagerie Bergeron

Agriculture, Pécheries
et Alimentation
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